
WARME DRANK
Koffie | 3,10 
Cappuccino | 3,50 
Latte macchiato | 3,75
Koffie verkeerd | 3,50 
Flat white | 3,85
Espresso | 3,30 
Espresso dubbel | 5,95
Thee | 3,10 
Diverse smaken Ronnefeldt Leafcup

Verse thee | 3,95
Munt/gember/citroen	
Warme choco | 3,95
Glühwein | 5,95
Topping | 0,95

KOFFIE SPECIAL
Frozen Cappuccino | 5,95	
Irish koffie | 9,75
Koffie met shot Jameson 
French koffie | 9,50
Koffie met shot Grand Marnier 
Italian koffie | 9,50 
Koffie met shot Amaretto
Spanish koffie | 9,50 
Koffie met shot Licor 43
D.O.M. koffie | 11,- 
Koffie met shot D.O.M. Benedictine
Baileys koffie | 9,50
Koffie met shot Baileys 
Carajillo | 11,-
Dubbele espresso met shot Brugal

FRISDRANK
Sourcy Blauw | 3,15 
Sourcy Rood | 3,15 
Coca Cola | 3,35 
Coca Cola Zero | 3,35 
Lipton Ice tea |  3,50 
Lipton Green tea | 3,50 
7 Up | 3,40 
Sisi |  3,40
Royal club Cassis |  3,40 
Rivella | 3,60
Red Bull | 5,25
Bitter Lemon Fever-Tree | 4,25
Tonic Fever-Tree | 4,25
Ginger Ale Fever-Tree | 4,25
Ginger Beer Fever-Tree | 4,25
Fristi | 3,60 
Chocomel | 3,60 
Appelaere | 3,60 
Smoothie | 5,95
Verse jus d’orange | 4,95 

Royal club tomatensap | 3,95 
Crodino | 3,95 
Sourcy Blauw 0.75l | 8,50
Sourcy Rood 0.75l | 8,50

BIER
Brand pils 25 cl | 3,65
Brand pils 0.5 l | 6,95
Birra Moretti | 4,25
Affligem Blond | 5,50
Affligem Blond 0,5 l | 10,-
Westmalle Extra | 6,25 
Westmalle Trippel | 6,25
Tripel Karmeliet | 6,50
Affligem Belgisch wit | 5,50 
Paulaner 0.5l | 8,50
Duvel | 6,25  
Amstel Radler | 4,60
Amstel Bright | 6,25
Desperados | 5,95 
Liefmans Fruitesse | 5,- 
Kriek Liefmans Brut | 7,25 
Wisseltap, vanaf | 6,-

SPECIAAL BIER
VAN DE MAAND  | va. 7,00

ALCOHOLVRIJ BIER
Heineken 0,0 | 4,50 
Affligem Blond 0,0 | 5,10
Amstel Radler 0,0 |  4,60 
Brand Weizen 0,0 | 5,50 
Desperados 0,0 | 5,95

ICE COLD BUCKET 
Bucket Desperado’s | 28,50
Bucket Bright | 30,50
De bucket bestaat uit 5 biertjes

APERITIEF
Rode Port | 5,75
Witte Port | 5,75 
Rode Martini | 5,75 
Witte Martini | 5,75 
Fiero Martini | 5,75 
Sherry Medium | 5,75 
Sherry Dry | 5,75 
Pernod | 5,95 
Ricard | 5,95 
Campari | 5,95
 

OUDE TIJDEN
Oude Jenever | 3,95
Jonge Jenever | 3,95 
Vieux | 3,95
Schrobbelér | 3,95
Bessenjenever | 3,95
Berenburg  | 3,95
Corenwijn | 4,75 
Jagermeister | 4,75
Advocaat | 5,50

LIKEUR
Baileys | 5,75 
Amaretto | 5,75 
Grand Marnier | 5,75 
Licor 43 | 5,75
Tia Maria | 5,75
Dom Benedictine | 6,25 
Cointreau | 6,- 
Drambuie | 6,- 
Limoncello | 6,- 
Safari | 5,- 
Apfelkorn | 5,- 
Sambuca | 5,50 
Boswandeling | 5,-
Passoa | 5,-
Malibu | 6,-

HEERLIJK UIT DE VRIEZER 
Korenman’s Limoncello
fles  | 70,-

STERK
Bacardi Carta Blanca | 6,50 
Bacardi Razz | 6,50 
Bacardi Lemon | 6,50 
Brugal | 6,50
Smirnoff Vodka | 6,50 
Belvedere Vodka | 9,95
Grey Goose Vodka | 9,95
Rode Vodka | 6,50
Jameson | 6,50 
Johnnie Walker Red | 7,50 
Johnnie Walker Black |  11,50
Jack Daniel’s | 7,50 
Jack Daniel’s Honey | 8,50
Glenkinchie | 9,- 
Hennessy | 9, - 
Remy Martin VSOP | 9,- 
Armagnac | 9,50 
Calvados | 9,50
Chivas Regal | 12,50
Glengoyne | 12,50
Grappa Il Prosecco | 15,-

TIP!
SCROPINO

9,75

SAUS WIT	 GLAS	 FLES
Chardonnay (fris & elegant)		  5,95	 29,50 
Chardonnay (hout & robuust)		  6,85	 34,25

Sauvignon blanc “GE”		  7,50	 37,50

Adelpracht (zoet)		  6,85	 34,25

Borgo Conventi Pinot Grigio 	 8,85	 44,25

Dessertwijn, zoet		  7,75       

SAUS ROOD	 GLAS	 FLES
Pinot Noir		  6,85	 32,50

Syrah			   45,00

Borgo Conventi Merlot 			   47,50

SAUS ROSÉ	 GLAS	 FLES
Esprit Gassier 		  7,50	 37,50

Provence, BLUSH rosé
11 minutes		  8,00	 40,00

Italiaanse BLUSH rosé
AIX Provence, BLUSH rosé		  9,75	 45,00

Wijn waar we trots op zijn
De Zuid-Afrikaanse wijnmaker Jan du Toit, haalde 
zijn inspiratie voor onze selectie wijnen uit het 
boek van Charles Dickens “Great expectations”. 
Deze wijn maakt uw verwachtingen ieder jaar 
waar, vandaar de naam “Great expectations”.

Bubbels en bottles
ICE TROPEZ  |  11,50

ICE TROPEZ 0.0  |  10,-
Cocktail op basis van roséwijn en perzik aroma

PICCOLO PROSECCO ROSÉ  | 11,50

APEROL SPRITZ  |  9,95

LIMONCELLO SPRITZ  |  12,50

MVSA CAVA BRUT  |  36,50

MVSA CAVA ROSÉ  |  39,-
BOTTEGA PROSECCO GOLD  |  45,-
MOËT & CHANDON ICE IMPÉRIAL  |  110,- 
MOËT & CHANDON ICE IMPÉRIAL 1,5L  |  225,-  
MOËT & CHANDON ICE ROSÉ  |  120,-
MOËT & CHANDON ROSÉ 1,5L  |  250,-
MOËT & CHANDON NECTAR  |  145,-
MOËT & CHANDON 3L  |  495,-
DOM PÉRIGNON LUMINOUS  |  475,-SHOT!

SAUS
5,50

G&T
BOMBAY GIN  | 13,50

GORDEN PINK GIN  | 13,50

TANQUERAY GIN  | 14,50

HENDRICK’S GIN  | 16,00

Cocktails
PORNSTAR MARTINI  | 15,00

vanilla vodka - limoensap - passievruchtpuré/siroop - eiwit

ESPRESSO MARTINI | 12,50

kahlua - vodka - espresso

MOJITO AAN’T WATER | 13,50 
witte rum - suiker - limoensap - soda - limoenpartjes - munt

STRAWBERRY MOJITO | 16,00 
witte rum - suiker - limoensap - soda - 
limoenpartjes - munt - aardbei

AMARETTO SOUR | 12,50

Amaretto - citroensap - suikersiroop - angostura bitter - eiwit

Cocktails 0%
VIRGIN MOJITO | 12,50

limoensap - suikersiroop - soda - munt - limoenpartjes

VIRGIN STRAWBERRY MOJITO | 15,00 
suikersiroop - limoensap - soda -  limoenpartjes - munt - aardbei

Warm en winters
AAN ‘T WATER

TOPPER
CASTELNAU

CHAMPAGNE BRUT RÉSERVE
 Flute 14,-

AIX 1,5L  | 100,-
AIX 3L  | 225,- 

AIX 6L  | 500,-
AIX 15L  | 1500,- 

Heeft u een allergie? Meld het ons.

GENOTEN VAN
VANDAAG?
DOE HET

MORGEN WEER...



Zin in wat lekkers
CRAZY SAUS WAFEL  |  13,50

Geserveerd met vanille-ijs en chocolade tinten

CHOCOLADETAART MET SLAGROOM  |  5,85

AMBACHTELIJK APPELGEBAK  |  5,50

Warm of koud met of zonder slagroom

WARME APFELSTRUDEL  |  6,50

Met vanille-SAUS

TAART VAN DE DAG MET SLAGROOM  |  5,85

NIEUW PECAN-IJSTAART  |  6,50

Snacks
BITTERBALLEN, 7 STUKS  |  8,75 

ZEEUWSE BUIKSPEK BITTERBALLEN
7 STUKS  |  9,95

VEGA LOEMPIA PER STUK  |  3,50

GARNALENBITTERBALLEN, 7 STUKS   |  9,75

NACHO’S (RUNDVLEES)  |  13,50

TAPAS PLANK SAUS   |  19,50

PIKANTE MIX, 8 STUKS  |  9,95

BITTERGARNITUUR ASSORTI 15 STUKS  |  15,00

MANDJE AARDAPPELFRIETJES
ITALIANO  |  9,75

MANDJE ZOETE AARDAPPELFRIETJES
ITALIANO  |  12,50

LE GUILLOTIN REYPENAER  |  14,75

TEMPURA GARNALEN, 6 STUKS  |  18,50

Hoofdgerechten
BIEFSTUK VAN DE HAAS  |  36,00

Op een bedje van gebakken
champignons & truffel-SAUS

HUIS GEROOKT
BUNDELTJE VAN ZALM  |  32,50

Geserveerd met Hollandse garnaaltjes
en hollandaise-SAUS

SPARERIBS  |  27,50

Op SAUS-wijze

LAMSRACK |  39,50

Geserveerd met een honing-tijm-SAUS 

KALFSHAAS MEDAILLONS  |  33,50

Geserveerd in een romige champignon-SAUS

KABELJAUW MET ITALIAANSE 
KRUIDENKORST  |  34,50

Geserveerd met écrevisses en een 
huisgemaakte kreeften-SAUS

STOOFPOTJE VAN WILD  |  27,50

HERTEN MEDAILLONS  |  32,50

Geserveerd met een zoete sjalotten-SAUS

BOTERMALSE BEENHAM  |  29,75

Geserveerd met een honing-SAUS

Vegetarisch
VERSE PASTA MET VRUCHTEN
UIT HET BOS  |  25,50

Afgemaakt met spinazie, room en kwaliteits kaas 

GEWOKTE VEGETARISCHE
KIPREEPJES A LA SAUS  |  25,50

Bijgerecht
GEBAKKEN AARDAPPELTJES|  5,75

AARDAPPELFRIETJES ITALIANO  |  5,75

ZOETE AARDAPPELFRIET ITALIANO  |  7,50

FRIETJES MET MAYONAISE  |  4,75

Italiano bereiding is met truffelmayonaise,
Grana kaas, lente-ui en gebakken uitjes

Voor het kleine wild
FRIETJES MET SNACK  |  10,00

Frikandel, kroket of kipnuggets met appelmoes

POFFERTJES  |  10,00

Met roomboter, stroop & suiker

Desserts
KAAS PLANKJE  |  16,75

Selectie van 5 speciale kazen

CRÈME BRÛLÉE VAN SPECULAAS  |  9,75

Geserveerd met stroopwafelijs

KAAT MOSSEL  |  12,75

TRIO VAN CHOCOLADE | 13,50

WARME APFELSTRUDEL  |  9,75

Geserveerd met vanille-SAUS en vanille-ijs

CRAZY SAUS WAFEL  |  13,50

Geserveerd met vanille-ijs en chocolade tinten

GEITENKAAS SALADE  |  18,00

Met spek, noten & gekarameliseerde appeltjes,
(ook vegetarisch mogelijk)

CAESAR SALADE KLASSIEK  |  18,00

Met gemarineerde kippendijtjes & gezouten ansjovis 
(ook vegetarisch mogelijk)

SALADE VAN DE DAG  |  18,75

CAESAR SALADE VAN ’T SCHELD  |  19,50

Met gebakken scampi’s 

Salades

SUPLEMENT
KAVIAAR  |  18,50

CATCH OF 
THE DAY

35,00

Brood en bollen
Tot 15.30 uur 

BOERENBOL MET CARPACCIO 
VAN OSSENHAAS  |  16,75

Met truffelmayonaise & Italiaanse Grana kaas

BOERENBOL MET HET NEUSJE VAN DE ZALM  |  16,75

Met honing-mosterdSAUS, rode ui & kappertjes

BOERENBROOD MET 2 KROKETTEN  |  15,00

Kroketten van Zeeuws buikspek

BOERENBOL PULLED CHICKEN  |  17,50

Zoet pikant geserveerd met sla,
 komkommer & lente-uit afgemaakt met SAUS

12 UURTJE VLEES  |  18,50

Soep van het moment, ½ uitsmijter ham/kaas, 
boterham met kroket & bijpassend garnituur

12 UURTJE VIS  |  19,50

Soep van het moment, ½ uitsmijter zalm,
boterham met garnaalkroket & bijpassend garnituur

12 UURTJE VEGETARISCH  |  18,50

Soep van het moment, ½ uitsmijter kaas,
boterham met gebakken bospaddestoelen

en truffelmayonaise

UITSMIJTER SAUS  |  15,00

Ham, kaas, champignons & uitjes gebakken
in een chili dip

LUNCHGERECHT VAN DE DAG  |  18,50

Voorgerechten

DESEMBROOD  |  9,75

Geserveerd met kruidenboter en olijfolie

BOSPADDESTOELEN-TRUFFEL 
ROOMSOEP  |  9,50

Geserveerd met croutons (vegetarisch)

SOEP VAN SAUS  |  9,50

Soep van dit moment

CARPACCIO VAN OSSENHAAS | 16,75   XXL 28,75

Met truffelmayonaise & Italiaanse Grana kaas

CARPACCIO VAN EN MET COQUILLE  |  18,50

Geserveerd met een mango red-pepper-SAUS

TONIJN TATAKI |  19,95

NIEUW TAARTJE VAN VITELLO TONATO  |  18,50

Geserveerd met een tonijnmayonaise

BELGISCHE GARNALENKROKETTEN  |  17,50

Geserveerd met romige Belgische mayonaise

HOLLANDSE GARNALEN COCKTAIL  |  19,50

Met slagroom cocktail-SAUS

TIMBAALTJE VAN GEROOKTE ZALM, PALING 
EN HOLLANDSE GARNAALTJES  |  19,00

Gegarneerd met krabsalade

PANNETJE SCAMPI’S PIRIPIRI  |  18,50

6 Stuks, uit te breiden met € 3,50 per scampi

VOORGERECHT VAN HET MOMENT  |  19,50

KAVIAAR (30 gr.)

EN BLINI’S  |  90,00

Only
for the big 

fish

KIES & Geniet
Maak een keuze tussen de gerechten en geniet 
met uw gezelschap van één en hetzelfde menu, 
door jullie samengesteld. 
Wij serveren het menu voor de gehele tafel.

1.	 CARPACCIO VAN OSSENHAAS
	 Met truffelmayonaise & Italiaanse Grana kaas

2.	 CARPACCIO VAN EN MET COQUILLE
	 Met een mango red-pepper-SAUS

3.	 CONSOMMÉ/CRÈME VAN HET MOMENT

4.	 BELGISCH GARNALENKROKETJE
	 Natuurlijk met romige Belgische mayonaise

5.	 VERSTRENGELING VAN
	 COQUILLE EN SCAMPI
	 Aangekleed met groenten ratatouille 
	 en cherry-kerrie-SAUS

6.	 PLAK CHATEAUBRIAND	
Op een bedje van bospaddenstoelen met 	
romige truffel-SAUS

7.	 LAMSKOTELETJE GENAPPEERD MET EEN 
HONING KNOFLOOKSAUS

8.	 HERTEN MEDAILLON MET
	 VRUCHTEN UIT HET BOS
	 Goed gecombineerd met deze 
	 zoete sjalotten-SAUS

9.	 KAASPLATEAU
	 Selectie van 3 verrassende kazen 

10.	GEVAARLIJK LEKKER WAFELTJE 
	 Geserveerd met ijs en chocolade tinten

4 GANGEN  | 72,50

6 GANGEN  | 82,50

8 GANGEN  | 95,00

“THE MAX” 10 GANGEN  | 99,50

Aan te vullen met een wijnarrangement.

Only
for the big 

fish


